Le Jardin du pichet

Christiane, passionnée de jardinage, a crée un jardin mediéval avec sa
roseraie, un labyrinthe potager on elle a mis a I'honneur les légumes
d'autrefois et d'aujourd'hu, les fleurs comestibles et les plantes tinctoriales
dont le célébre bleu oceitan ( dit de Lectoure, de Toulouse...). Le carré des
sorciéres vous invite a préparer filtres d'amour ou élixir de longue vie. Le
jardin des senteurs vous enivre de ses parfums presque toute l'année.
L'allée gourmande vous offre prunes, cerises, péches, abricots, pommes...

C'est une visite incontournable pour tous ceux qui recherchent des idées, des
conseils pour pratiquer un jardinage respectueux de l'environnement:
paillage, économies d'eau, insectes auxiliaires n'ont pas de secrets pour
Christiane.

Chambres d’hotes "Au Pichet", chez Christiane Courtois - 32120 St Orens (Gers)
Tél. 05 62 06 72 47

jacourt@wanadoofr  Site Web: www.aupichet.com
La Pivoine bleue

Depuis des années, déja la passion des pivoines a incité Robert Pardo a découvrir de nombreuses variétés botaniques quasi introuvables et
pourtant a la base de bien des hybridations modernes. Cette recherche I'a tout naturellement dirigé vers la Chine, pays dont cette fleur est un
symbole. Il a ainsi pu se procurer et faire fleurir Pzonia mairei, uniquement connue en Occident par les herbiers. C’est en cela que cette pépiniére
se définit comme expérimentale, car son premier but est d’obtenir, par la floraison, des graines viables permettant d’expérimenter des plantes qui
bien souvent ne sont pas répertoriées dans les livres européens. Les pivoines hybrides de rockii, issues de semis qui représentent une gamme
de couleurs et de formes différentes de celles que nous connaissons— en effet, elles présentent toutes des ligules sombres allant du violet-noir au
rouge — ainsi qu'une belle collection de pivoines herbacées et d’hybrides Itoh.
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